
Архангельск  (8182)63-90-72  
Астана   (7172)727-132  
Астрахань   (8512)99-46-04  
Барнаул   (3852)73-04-60  
Белгород   (4722)40-23-64  
Брянск   (4832)59-03-52  
Владивосток   (423)249-28-31  
Волгоград   (844)278-03-48  
Вологда   (8172)26-41-59  
Воронеж   (473)204-51-73  
Екатеринбург   (343)384-55-89 
Иваново   (4932)77-34-06

Ижевск   (3412)26-03-58  
Иркутск (395)279-98-46 
Казань   (843)206-01-48  
Калининград   (4012)72-03-81  
Калуга   (4842)92-23-67  
Кемерово   (3842)65-04-62  
Киров   (8332)68-02-04  
Краснодар   (861)203-40-90  
Красноярск   (391)204-63-61  
Курск   (4712)77-13-04  
Липецк   (4742)52-20-81

Магнитогорск   (3519)55-03-13  
Москва   (495)268-04-70  
Мурманск   (8152)59-64-93  
Набережные Челны  (8552)20-53-41  
Нижний Новгород  (831)429-08-12  
Новокузнецк  (3843)20-46-81  
Новосибирск   (383)227-86-73  
Омск   (3812)21-46-40  
Орел   (4862)44-53-42  
Оренбург   (3532)37-68-04  
Пенза   (8412)22-31-16

Пермь   (342)205-81-47 
Ростов-на-Дону   (863)308-18-15  
Рязань   (4912)46-61-64   
Самара  (846)206-03-16  
Санкт-Петербург   (812)309-46-40  
Саратов   (845)249-38-78  
Севастополь   (8692)22-31-93  
Симферополь   (3652)67-13-56  
Смоленск   (4812)29-41-54  
Сочи   (862)225-72-31  
Ставрополь   (8652)20-65-13  

Сургут   (3462)77-98-35
Тверь   (4822)63-31-35  
Томск   (3822)98-41-53  
Тула   (4872)74-02-29  
Тюмень   (3452)66-21-18  
Ульяновск   (8422)24-23-59
Уфа   (347)229-48-12    
Хабаровск   (4212)92-98-04 
Челябинск   (351)202-03-61
Череповец   (8202)49-02-64 
Ярославль   (4852)69-52-93      

Киргизия  (996)312-96-26-47 Россия   (495)268-04-70 Казахстан  (772)734-952-31

BBQ-СМОКЕРЫ СТИЛИЗОВАННЫЕ ИЖИЦА 
VARMEN-RED-DOLLY 
Технические характеристики 

www.ijiza.nt-rt.ru || zsa@nt-rt.ru

mailto:zsa@nt-rt.ru


BBQ-СМОКЕРЫ СТИЛИЗОВАННЫЕ ИЖИЦА VARMEN-RED-DOLLY

ОПИСАНИЕ

Стилизованный BBQ смокер представляет из себя коптильную установку для 

ресторана и открытых цехов. В базовой комплектации поставляется с функцией 

копчения, проварки паром и запекания.



ПРИМЕНЕНИЕ

• Используется в ресторанах для приготовления премиальных копченых продуктов:

брискет, ребра по-техасски, томленые щечки.

• Приготовление продуктов по технологии "су-вид" с загрузкой до 80 кг.

• В открытых коптильных цехах, для приготовления продукции горячего копчения:

рыбы, мяса, птицы, сала и сыра.

• Для запекания мясных и рыбных рулетов.

• В демонстрационных коптильнях, где важно показать сам процесс приготовления

копченого продукта.

Высокая производительность и минимальные требования к площади размещения 

позволяют использовать коптильню как для небольшого, так и для крупного 

коптильного цеха.

ЭКОНОМИЧЕСКОЕ ОПИСАНИЕ

Для более детального понимания экономики коптильного производства мы 

разработали типовой бизнес-план, который поможет понять как считается 

себестоимость готовой продукции и какие первоначальные вложения необходимы для 

открытия своего коптильного цеха.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ 

№ Характеристика Значение 

1 Средняя разовая загрузка 100 кг

2 Средняя потребляемая мощность 3 КВт/Час

3 Мощность нагревательных элементов 9 КВт

4 Панель управления сенсорная, с удаленным доступом

5 Размер закатной еврорамы 760 х 708 х 1250 мм

6 Размер коптильни 1.4 х 1 х 1.85 м
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