
Дегидратор DZ-24 представляет собой шкаф из нержавеющей стали, в который 
помещаются сетки с разложенной на них продукцией. Сушка осуществляется 
проходящим воздухом заданной температуры, продукция быстро теряет влагу и 
приобретает необходимые свойства высушенного продукта. 

Для создания качественного сушеного продукта дегидратор снабжен сенсорной 
панелью управления, который позволяет задать требуемые параметры работы камеры: 
температура воздуха в камере, период смены направления потока и время сушки.  

Система управления позволяет работать как по ранее установленным и 
сохраненным программам, так и в ручном режиме. 

Дегидратор Ижица-DZ подходит для сушки овощей, фруктов и мясных чипсов. 
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ПРИНЦИП ДЕЙСТВИЯ 

• Продукты для сушки раскладываются на сетках и помещаются в камеру
• На сенсорной панели блока управления задаются требуемые параметры работы

камеры
• При запуске работы камеры подается электропитание на вентиляторы и

нагревательные элементы. Воздух из помещения засасывается в воздуховоды в
центре задней стенки камеры, проходя через нагревательные элементы,
проходит над и под каждой из сеток с высушиваемым продуктом от одной
боковой стенки к другой и выбрасывается вверху и снизу на задней стенке
камеры.

В зависимости от положения заслонок, периодичность смены которых можно 
изменять, воздух над и под продуктом движется то в одну, то в другую сторону для 
равномерной сушки продукта на сетках. 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ И ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ УСТАНОВКИ 

№ Характеристика Значение 

1 Средняя разовая загрузка 50 - 80 кг 

2 Средняя потребляемая мощность 5 КВт/Час 
4 Габаритные размеры установки (ШхГхВ) 0,89 х 1,14 х 1,8 м 
5 Вес 420 кг 
6 Подключение 380 Вольт 
7 Производительность в смену 12 часов до 400 кг 
8 Объем камеры 650 л 
9 Размер сеток для продуктов 695 * 695 мм 

10 Количество мест для сеток 24 шт 
11 Максимальная загрузка продукта 150 кг 
12 Максимальная температура сушки 70° 



КОМПЛЕКТ ПОСТАВКИ 

№ Оборудование Количество, параметры 
1 Сушильный шкаф 1 шт 

2 Сенсорный блок управления 1 шт 
3 Сетка 12 шт 

СБОРКА И МОНТАЖ ОБОРУДОВАНИЯ 

• Камера поставляется в собранном виде;

• Камера подключается к трехфазной четырехжильной (с жилой  заземления)

электросети переменного тока (380В, 50Гц). Электробезопасность установки

нужно обеспечить автоматическим выключателем на 16А.
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